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на автореферат диссертации Туртыгина Длександра Владимировича

<Скрининг и определение состава триацилглицеринов в растительных масЛах И

животных жирах в условиях обращенно-фазовой Вэяtх),
представленной на соискание ученой степени кандидата химических наУК llО

специ€Lпьности 02.00.02 - анzLпитическая химия.

Работа посвящена важной проблеме - определению качества и

установлению подлинности растительных масел и животных Жиров Методом

обрашенно-фазовой ВЭЖХ. В предлагаемой работе отк€lзываются оТ

предварительного омыления, используемого в некоторых деЙствУюших На

территории России ГОСТах. Работа aKTy€lJIbHa вследствие пищевоЙ значиМосТи

жирнокислотного состава триацилглицеринов (ТАГ) масел и жиров в питании

человека. Аналитический контроль масел и жиров необходим для обнаружения

замены дорогостоящих масел дешевыми, при селекции новых сортов масличных

культур, для контроля обеспеченности организма человека незамениМыМи

жирными кислотами. Анатtиз нативных масел с неизмененным жирнокислотныМ

составом ТАГ предложенным методом практически исключает фальсификациЮ
масел купажированием с целью достижения необходимого жирнокислоТноГО

состава. Промышленная и технологическая ценность масел опреДеЛяеТ

практическую значимость представленной к защите работы.
Автором предложен двухпараметрический вариант индексации

удерживания ТАГ, не имеющий недостатков, характерных для метода

((эквив€Lлентных углеродных чисел)) как варианта применения к ТАГ
одноrlараметрического уравнения типа уравнений Ковача. Метод ДосТаТОЧНО

прост и может быть применим в любой лаборатории, оснащенной хроматоГрафОм

с рефрактометрическим детектированием. Важно, что автором обоснован выбОР

для стандартизации дешевого и повсеместно доступного образца сраВненИЯ -
обычного очищенного от фосфолипидов подсолнечного масла. ЭффективносТЬ

11редложенного подхода подтверждена исследованиями trо обнаружениЮ

фаrrьсификации при купажировании подсолнечного масла оливковыМ МасЛОМ,

при оценке подлинности облепихового масла. Важным достоинсТВоМ

исследования является разработанная векторная модель для количественной

оценки качества масел при н€rличии заведомо достоверных образцов Масла С

возможностью учета результатов работ, выполненных в других лабораториях.

Щостоверность полученных результатов исследования не выЗыВаеТ



сомнения вследствие исIIользования современных методов анzLпиза: ВЭХtХ при

термостатировании хроматографической колонки, при использовании масс-

спектрометрического детектирования и анализа метиловых эфиров

традиционньlм методом ГЖХ. Материалы диссертационной работы изложены в

большом перечне опубликованных в рецензируемых изданиях работ, и

результаты доложены на на)/чных и научно-практических конференЦиях И

симпозиумах.
В качестве замечаний и пожеланий следует отметить следуюшее:

1. К хроматограммам на рис. l и рис. 4 следовало бы добавить расшифровку
пиков, необходимую, например, для понимания метода исключения добавки
облепихового масла.

2. В подзаголовках точки не нужны.
3. На стр. 19 к тексту о сливочном масле следов€Lпо бы добавить и

хроматограммы.
Отметим, что обнаруженные недостатки не влияют на обrцую

положительную оценку диссертационной работы. !иссертачионная работа
Туртыгина Александра Владимировича представляет собой законченное

исследование, соответствующее требованиям п. 9 <Положения о присуждении

ученых степеней>>, утвержденного гIравительством Постановлением Jф 824

правительства Российской Федерации от 24 сентября 201З года, а ее автор

заслуживает rrрисуждения ученой степени кандидата химических наука по

специапьности 02.00.02 * аналитическая химия.
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